THE PUB
MENU

Our Dishes
Available fr om Friday ] Sunday fr om12:00 10 By and 7/7 [r 0m19:00 ]
2I:00.

Charolais Burger 18,00 €
Charolais ground steak, stewed onion, Comté cheese and grape
mustard. Served with fries.

Salmon Tartar 22,00 €
Salmon tartar, chives, lime. Served with fries

and salad.

Beef Tartar 22,00 €

Beef tartar cut with a knife. Served with fries and salad.

Our Aperitive Boards
The Aperitive Board 18,00 €

Homemade terrine of your choice; organic Tomme cheese from the
"Ferme des Muses", smoked ham from the Haut Doubs region.

The Charcuterie Board 22,00 €
Sausage of your choice, Pepper-seasoned dried duck breast; Ham
from the Morvan region.

The Cheese Board 18,00 €
Brillat-Savarin IGP, 12 months matured Comté, and organic
Tomme cheese from the "Ferme des Muses”.



Our <« Homemade ~ Ierrines

Boar Terrine 8,00 €
Rabbit Terrine with Prunes 8,00 €
Headcheese 8,00 €
Pork rillettes with Espelette chilli 8,00 €
Our Charcuteries

Dried sausage of the moment 9,00 €

Raw Ham from the Morvan
region 9,00 €

“Homemade” duck breast 9,00 €
Smoked with Black Pepper

Our Cheeses

Comté 72 months of maturing 6,00 €

Organic Tomme
From the « Ferme des Muses » in Boyer (7]) 6,00 €

Brillat-Savarin /GP 8,00 €

PUB LE REMPART




Our <« Homemade ~ Veogies

Pickled vegetables

Pickles, Capers, Red Onions, Carrots, Mushrooms

Candied vegetables a (a Nigoise
Peppers, Courgettes, Aubergines and Tomatoes

Our Fishes

Mackerel rillettes

Our Sweet Treats

Dessert of the moment

PUB LE REMPART

500€

6,00 €

11,00 €

6,00 €




OUR BEERS

TAP BEERS FROM TOURNUS « BY TWO DUDES »

I2CL  25CL 50CL

Lager Summer Ale’ 200€380€6,80¢€
It is an “American Pale Ale" lager-type beer. Floral, light
in bitterness with a rather dry body. Aromas of rose,
lychee and kaffir lime.
This top-fermented beer is made following the dry
hopping method, which consists of adding hop into the
fermentation tank, usually after the first fermentation.

25 IBU (bitterness) - 14 EBC (color)

White beer Prosit’ 250 € 450€750€

« Hefeweisen » type (Bavaria). This wheat beer is infused

with Earl Gray black tea, lemongrass stems and cloves.

With its light bitterness, intense but very refreshing, this

beer is a very structured and highly flavoured white beer.
14 IBU (bitterness) - 8 EBC (color)

Amber ‘Not So Nonne’ 230 € 400€7,00€
« Abbey beers » type of beer (Belgian style) with aromas
of dried banana, candied fruits and honey. With very little
bitterness, it is an opulent beer with a fuller taste that is
best enjoyed as an aperitif.
Top-fermented beer.
18 IBU (bitterness) - 30 EBC (color)

Shandy (25cl) 3,50 €
Shandy (50cl) 6,50 €
Monaco (25cl) 3,80 €
Monaco (50cl) 6,80 €
Extra syrup 0,50 €
Extra picon (5cl) 1,00 €

PUB LE REMPART



BEERS - BURGUNDY FRANCHE-COMTE
(33CL)

La Rustine Brewery - Enroule Braquet (Epervans) 6,50 €
(5,6% / Light amber, hints of vanilla and caramel)

La Rustine Brewery - Deux-Temps (Epervans) 6,50 €
(6,5% / Stout, hints of coffee, dense head)

Mala Maiia Brewery - IPA (Louhans) 7,50 €
(6,3% / IPA, thirst-gquenching, dry to medium bitterness)

Mala Mafia Brewery - Porter (Louhans) 7,50 €
(5,5% / Stout, hints of cocoa and coffee, medium bitterness)

Two Dudes Brewery - Bohemian Hopsody 7,50 €
(4,7% / Lager, floral, strong bitterness)

Two Dudes Brewery - Holy Grape 7,50 €

(9.3% / Grape Ale, winy, light sourness, collaboration Saumaize)

Belenium White #3 (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Hints of fresh fruits, light bitterness)

Belenium Blackcurrant Lager (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Hints of berries, light sourness)

Belenium Honey Lager (Beaune) 650 €
(5,6% / Hints of acacia, elder, lime tree, fresh honey)

Belenium Amber #2 (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Caramel, vanilla, lasting taste of honey and spices)

90BPM Brewery - Alphonse Brown Ale (Ahuy) 8,00 €
(9.5% / Brown Ale, hints of cocoa, hazelnut and vanilla)

90BPM Brewery - Super Pschitten (Ahuy) 6,50 €
(5,3% / Pilsner Tardif de Bourgogne hop, floral flavour and light
bitterness)

90BPM Brewery - Dijon Yakima (Ahuy) 6,50 €
(6% / Citra Pale Ale, citrus fruits flavour, light bitterness and
sourness)

90BPM Brewery - Summer Breeze (Ahuy) 7,00 €
(4,9% / Wheat Session IPA, hop scent, flavours of fresh fruits,
pineapple, coconut and citrus fruits)

PUB LE REMPART



BEERS - RHONE-ALPES-AUVERGNE (33c1)

Mont Blanc La Bleue - Blueberry 7,50 €
(5,8% / Blueberry aroma, lightweight beer)

Mont Blanc La Verte - Genepi 7,50 €
(5,9% / White beer, herbaceous aromas, mint and camomile)
Riviere d’Ain Blanche 7,00 €

(5,3% /Slight sourness, hints of orange and coriander)

INTERNATIONAL BEERS (33c1)

Chimay Bleue 6,00 €
(9.0% / Trappist beer, aromas of fruits, sugar, caramel, spices, with
a lasting flavour of chocolate)

Chouffe Blonde 6,00 €
(8,0% / Powerful Lager, aromas of spices and fruits)
Triple Karmeliet 6,50 €

(8.4% / Spicy aroma, flavours of cereals and hop, slightly fruity)

Bud 5,50€
(5,0% / Fresh beer, malty aromas, discreet hints of herbaceous
plants)

Guiness 6,00€
(7.5% / Stout beer, strong and malty aromas, hints of coffee)

Karlsbrau 0% 4,00€

PUB LE REMPART



SELECTION OF WINES
(X2CL 7 75CL)

« Cuvée du Rempart » 5,00 € /30,00 €
Chardonnay, Domaine Debreuille, Burgundy, 2019

« En Provence - AOP Coteaux d’Aix » 6,00 € /32,00 €
Rolle, Grenache & Sauvignon Blanc, Chateau du Seuil, 2022

« Les Chézeaux » 36,00 €
Chardonnay, Hervé Phillipe, 2018

« Cuvée du Rempart » 5,00€ /30,00 €
Pinot Noir, Domaine Debreuille, Bourgogne, 2020

« Grand Terroir » 7,00 € /35,00 €
Syrah/Grenache, G. Bertrand, Languedoc, 2016

« Pic Saint Loup - Dame Jeanne » 35,00 €
Blended wines, La Bergerie du Capucin, Southwest of France,
2020

« En Provence - AOP Coteaux d’Aix » 6,00 € /32,00 €
Chéteau du Seurl, 2022

« Ambre » 18,00 €
Extra-Brut Cider, Edouard Bénard, Normandly, 2020

« Domaine de L'Echelette » 7,00 € /35,00 €
Crémant de Bourgogne, Brut

« Grande Tradition » 11,00 € /62,00 €

Champagne, Besserat de Bellefon, Brut

Do not hesitate to ask us for the Brasserie wine card !

PUB LE REMPART



« CLASSIC » COCKTAILS

Cuba Libre (20cl) 9,00 €
“Trois Rivieres” Amber Rum, Lime, Sugar, Coca-Cola
Burgundian Spritz (25cl) 9.00 €
Aperol, Sparkling Water, Crémant de Bourgogne, Orange
Moscow Mule (25cl) 10,00 €
Absolut Vodka, Lime Juice, Ginger Beer

Americano (10cl) 10,00 €
White/Red Martini, Campari, Gin, Sparkling Water

Gin Tonic (20cl) 9,00 €
Gin, Schweppes tonic

Mojito (16cl) 9,00 €

White rum, mint, cane sugar, sparkling water, Lime

OUR « SIGNATURE »
COCKTAIL

Sweet Rhubarb (18cl) 10,00 €
Rhubarb Infused gin, “Maison Jacoulot” blackberry liqgueur,
lemon juice, bitter rhubarb, elderflower syrup, sparkling water

MOCKTAILS

The Indian (25 cl) 5,00 €
Pineapple juice, grenadine syrup

Virgin Mojito (25 cl) 7,00 €
Lemonade, lime juice, cane sugar, mint

Pink Pub (25 cl) 8,00€

Strawberry juice, pineapple juice, lime juice and lemonade

PUB LE REMPART



APERITIFS

Kir Aligoté (12 cl) / Kir Crémant (12cl)
Suze (6c¢l)

Pastis / Ricard (4cl)

White / Red Martini, Campari (6cl)
White / Red Porto (10cl)

White / Rosé Lillet (10cl)

LIQUEURS

Lemon liqueur Maison Jacoulot

Pear Williams liqueur Edmond Briottet
Mandarin Liqueur Maison Jacoulot
Liqueur of Cassis Clos Saint Joseph
Clementine liqueur Clos Saint Joseph
Folle Noire liqueur Laurent Cazottes
Guignes et Guins liqueur Laurent Cazottes
Tomato liqueur Laurent Cazottes

Wild Quince liqueur Laurent Cazottes
Grapefruit liqueur Clos Saint Joseph
Burgundy Sloe brandy Maison Jacoulot

Peppermint liqueur Maison Jacoulot
Gingerbread liqueur £Edmond Briottet
Raspail liqueur Distillerie Mazy
Elderflower liqueur Laurent Cazottes
Green Chartreuse Péres Chartreux
Yellow Chartreuse Peres Chartreux
Génépi Peres Chartreux

7,00 € /8,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €

(acL)

8,00 €
8,00 €
8.00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
10,00 €

8,00 €
8,00 €
8,00 €
9,00 €
9,00 €
9,00 €
8,00 €
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BRANDIES (acr)

Mirabelle Plum Joseph Cartron 10,00 €
Wild Raspberry Joseph Cartron 10,00 €
Williams Pear Joseph Cartron 10,00 €
Golden Greengage Distillerie Mazy 10,00 €

POMACE BRANDIES @)

Anglore Domaine L’Anglore /Laurent Cazottes 10,00 €
Fine de Gamay Jules Métras /Laurent Cazottes 10,00 €

Chardonnay Lassaigne /Laurent Cazottes 10,00 €
Grenache Gramenon /Laurent Cazottes 10,00 €
Marc du Jura 2009 Domaine Labet 1,00 €

(4acr)
L'Authentique 7 ans Maison Jacoulot 10,00 €
Hors d'age 15 ans Joseph Cartron 14,00 €
Les Grands Ages 25 ans Maison Jacoulot 17,00 €
Hospices de Beaune 1999 Maison Jacoulot 20,00 €
Vieille Réserve Domaine Parent 22,00 €
FINE DE BOURGOGNE @a)
L'Authentique 7 ans Maison Jacoulot 8,00 €
L'0 d'ICY Clos Saint Joseph 9,00 €
Tres Vieille Fine de Bourgogne Sab’s 10,00 €
Fine de Bourgogne Grand Cru Distillerie Mazy 11,00 €
Fine de Bourgogne 2015 Guillemot-Michel 12,00 €

PUB LE REMPART



COGNAC

VS Meukow

VSOP Rémy Martin

X.0. Domaine Ragnaud

Folle Blanche 2005 Domaine Ragnaud
X.0. 40 ans d'age Maison Lheraud

ARMAGNAC

2003 Bas Armagnac Maison Darroze
1996 Bas Armagnac Maison Darroze
1987 Bas Armagnac Maison Darroze
1980 Bas Armagnac Maison Darroze

CALVADOS

Calvados Sélection Christian Drouin

OTHER LIQUEURS

Bailey's
Amaretto
Grand Marnier
Cointreau

Get 27 & 31
Marie Brizard

PUB LE REMPART

(acL)

9,00 €
10,00 €
12,00 €
14,00 €
28,00 €

(4acr)

1,00 €
1,00 €
12,00 €
14,00 €

(4acr)

9,00 €

(acL)

6,00 €
6,00 €
8,00 €
6,00 €
7,00 €
7,00 €



GINS

Gin Jean-Philippe Marchand

Gin Sab’s Alambic Bourguignon

Gin Rose Sab’s Alambic Bourguignon
Gin Pinot Sab’s Alambic Bourguignon
Marginal Clos des Vignes du Maynes
DJINN #2021 Domaine Guillemot-Michel

L'0 DE JO Clos Saint-Joseph
Extra Tonic

Hendricks

Malfy

Monkey 47
Tanqueray Rangpur
Roku

Beefeeter

Boxer

Extra Tonic

VODKAS

Absolut Vodka
IDOL Vodka Bourguignonne

PUB LE REMPART

(acL)

9,00 €
9,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
1,00 €
9,00 €
2,00 €

8,00 €
8,00 €
10,00 €
8,00 €
8,00 €
6,00 €
6,00 €
2,00 €

(acL)

6,00 €
8,00 €



WHISKIES (act)

Grant's 6,00 €
Talisker 10 years of age 9,00 €
J.B. 6,00 €
Talisker Port Ruighe 9,00 €
Cardhu 12 years of age 8,00 €
Lagavulin 16 years of age 10,00 €
Jack Daniel's Tennessee 8,00 €
Jameson 6,00 €
RUMS (acr)
Amber Rum T7rois Rivieres 7,00 €
Rhum 3 years of age Havana 6,00 €
Rhum Blanc Bacardl 7,00 €
Rhum Blanc 7rois Rivieres 6,00 €

Are you a whisky and rum connoisseur?
Don't hesitate to ask us for the Rum & Whisky menu. We
have more than 100 references !

PUB LE REMPART



SOFTS DR][N KS (25CLI33CL)

Fruit syrup (25 cl)
Schweppes tonic (25 cl)
Lemonade (33 cl)
Orangina (25 cl)
Coca-Cola (33 cl)
Coca-Cola zero (33 cl)
Perrier (33 cl)

Fuze Tea (25 cl)

FRUIT JUICES s a)

BHOME-MADE

Apple Patrick Font

Burgundy Blackcurrant Patrick Font
Pink Grape Patrick Font

Tomato Patrick Font

Pink Grapefruit Patrick Font

Apricot Patrick Font

Orange Patrick Font

Strawberry Patrick Font

WATER (50 CL)

Still Water Velleminfroy
Sparkling Water Velleminfroy

PUB LE REMPART

250 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

4,50 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
500€
6,00 €
6,50 €

4,00 €
4,00 €



HOT DRINKS

Espresso

Decaffeinated

Double Espresso

Double Decaffeinated
Espresso with a dash of milk
Latte

Cappuccino

Homemade Hot Chocolate
Homemade Irish Coffee

Tea Dammann Fréres
Herbal Tea Dammann Fréres

PUB LE REMPART

250 €
250 €
4,00 €
4,00 €
270 €
4,00 €
4,50 €
5.00€
9,00 €
4,00 €
4,00 €



