LA CARTE
DU PUB

Les Plats Chauds & Froids

Disponible du vendredi au dimanche de 12h a Bhiy et 7/7 de
19h0O a 21hoO.

Burger Le Charolais 18,00 €
Steak haché Charolais, compotée d'oignons, comté et moutarde au
modt de raisin. Servi avec frites.

Tartare de Saumon 22,00 €

Tartare de saumon, ciboulette, citron vert. Servi avec frites
et salade.

Tartare de Beeuf 22,00 €

Tartare de baeuf coupé au couteau. Servi avec frites et salade.

Les Planches Apéritives
La Planche Apéro 18,00 €

Terrine maison au choix ; Tomme bio de la « Ferme des Muses » ;
Noix de Jambon Fumé du Haut Doubs.

La Planche Charcuteries 22,00 €

Saucisson au choix ; Magret Séché au Poivre ; Jambon du Morvan.

La Planche Fromages 18,00 €

Brillat-Savarin IGP, Comté 12 mois et Tomme bio de la « Ferme des
Muses ».



Les Terrines ¢ maison »

Terrine de Sanglier 8,00 €
Terrine de Lapin aux Pruneaux 8,00 €
Fromage de Téte 8,00 €
Rillette de Porc au Piment d’Espelette 8,00 €
Les Charcuteries

Saucisson du moment 9,00 €
Jambon Cru du Morvan 9,00 €
Magret de Canard « Maison » 9,00 €
- Fumé au Poivre Noir

Les Fromages

Comté 12 mois 6,00 €

Tomme Bio de la « Ferme des Muses » a Boyer (71) 6,00 €

Brillat-Savarin IGP 8,00 €

PUB LE REMPART




Les Véoes ¢ Maison »

Pickles 5,00 €

Cornichons, Capres, Oignons rouges, Carottes, Champignons.

Légumes Confits a la Nigoise 6,00 €
Poivrons, Courgettes, Aubergines et tomates.

Coté Poisson

Rillette de Maquereaux 11,00 €
Coté Sucré

Dessert du Moment 6,00 €

PUB LE REMPART




NOS BIERES

BIERES PRESSIONS TOURNUSIENNE « BY TWO DUDES »

I2CL 25CL 50CL

Blonde ‘Summer Ale’ 2,00 €3,80€6,80 €
C'est une blonde type « American Pale Ale ». Florale,
légére en amertume avec un corps plutét sec. Arémes de
rose, litchi et combava.
Biere de haute fermentation, avec méthode
d’houblonnage a cru ou “dry hopping”, qui consiste a
ajouter du houblon en cones ou en pellets dans la cuve de
fermentation, souvent aprés la premiére fermentation

25 IBU (amertume) - 14 EBC (couleur)

Biere blanche ‘Prosit’ 2,50 € 450€750€
Type « Hefeweisen » (Baviére). Cette biére de blé est
infusée au thé noir Earl Grey, a la citronnelle baton et au
clou de girofle. Peu d'amertume, intense mais trés
rafraichissante, c’est une blanche tres structurée et

parfumée.
14 IBU (amertume) - 8 EBC (couleur)
Ambrée ‘Not So One’ 2,30 € 4,00 € 7,00 €

De type « Ambrée d’Abbaye » (style belge) aux arémes de
bananes séchée, fruits confits et miel. Trés peu
d'amertume, c’est une biére ronde et opulente qui se
déguste a lapéritif.
Biére de fermentation haute.

18 IBU (amertume) - 30 EBC (couleur)

Panaché (25cl) 3,50 €
Panaché (50cl) 6,50 €
Monaco (25cl) 3,80 €
Monaco (50cl) 6,80 €
Supplément Sirop 0,50 €
Supplément Picon (5cl) 1,00 €

PUB LE REMPART



BIERES BOURGOGNE FRANCHE-COMTE
(33CL)

Brasserie La Rustine - Enroule Braquet (Epervans) 6,50 €
(5.6% /Ambrée douce, notes de vanille et caramel)

Brasserie La Rustine - Deux-Temps (Epervans) 6,50 €
(6,5% / Stout. note de café, mousse dense)

Brasserie Mala Mana - IPA (Louhans) 7,50 €
(6,3% / IPA, désaltérante, amertume séche et moderee)
Brasserie Mala Maina - Porter (Louhans) 7,50 €
(5,5% / Brune, aréme de cacao, café, amertume modérée)
Brasserie Two Dudes - Bohemian Hopsody 7,50 €
(4,7% / Lager, floral, amertume forte)

Brasserie Two Dudes - Holy Grape 7,50 €

(9.3% / Grape Ale, vineux, fine acidité, collaboration Saumaize)

Belenium Blanche #3 (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Notes de fruits frais, [égére amertume)

Belenium Blonde au Cassis (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Notes de fruits rouges, fine acidite)

Belenium Blonde au Miel (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Notes d'acacia, sureau, tilleul, miel frais)

Belenium Ambrée #2 (Beaune) 6,50 €
(5,6% / Caramel, vanille, final long de miel et d’épices)
Brasserie 90BPM - Alphonse Brown Ale (Ahuy) 8,00 €
(9.5% / Brown Ale, note de cacao, noisette et vanille)

Brasserie 90BPM - Super Pschitten (Ahuy) 6,50 €
(5,3% / Pilsner au Tardif de Bourgogne, floral et amertume légére)
Brasserie 90BPM - Dijon Yakima (Ahuy) 6,50 €
(6% / Citra Pale Ale, aréme d’agrume, légére acidité et amertume)
Brasserie 90BPM - Summer Breeze (Ahuy) 7,00 €

(4,9% / Wheat Session IPA, nez houblonné, aréme de fruits frais,
ananas, coco et agrumes)

PUB LE REMPART




BIERES RHONE-ALPES-AUVERGNE (33c1)

Mont Blanc La Bleue - Myrtille 7,50 €
(5,8% / aréme de myrtille, biére fine et légére)

Mont Blanc La Verte - Génépi 7,50 €
(5,9% / Blanche, arémes herbacées, menthe et camomille)
Riviere d’Ain Blanche 7,00 €

(5,3% / Légere acidité, notes d’orange et de coriandre)

LES BIERES INTERNATIONALES (33c1)

Chimay Bleue 6,00 €
(9.0% / Biére trappiste, aréme de fruits, sucre, caramel,
épices, final chocolaté)

Chouffe Blonde 6,00 €
(8,0% / Biére blonde, puissante, arémes d'épices et de fruits)
Triple Karmeliet 6,50 €

(8.4% / Aréme épicé, saveurs de céréales et houblon,
légérement fruitée)

Bud 5,50€
(5,0% / Biere fraiche, arémes maltés, notes herbacées
discrétes)

Guiness 6,00€
(7,5% / Biére Stout, arémes puissants et maltés, notes de cafe)

Karlsbrau 0% 4,00€

PUB LE REMPART




LA SELECTION DES VINS
(I2CL 1 75CL)

« Cuvée du Rempart » 5,00 € /30,00 €
Chardonnay, Domaine Debreuille, Bourgogne, 2019

« En Provence - AOP Coteaux d’Aix » 6,00 € /32,00 €
Rolle, Grenache & Sauvignon Blanc, Chateau du Seuil, 2022

« Les Chézeaux » 36,00 €
Chardonnay, Hervé Philljpe, 2018

« Cuvée du Rempart » 5,00 € /30,00 €
Pinot Noir, Domaine Debreuille, Bourgogne, 2020

« Grand Terroir » 7,00 € /35,00 €
Syrah/Grenache, G. Bertrand, Languedoc, 2016

« Pic Saint Loup - Dame Jeanne » 35,00 €
Assemblage, La Bergerie du Capucin, Sud-0Ouest, 2020

« En Provence - AOP Coteaux d’Aix » 6,00 € /32,00 €
Chéteau du Seuil, 2022

« Ambre » 18,00 €
Cidre Extra-Brut, Edouard Bénard, Normandie, 2020

« Domaine de L'Echelette » 7,00 € /35,00 €
Crémant de Bourgogne, Brut

« Grande Tradition » 11,00 € /62,00 €

Champagne, Besserat de Bellefon, Brut

N’hésitez pas a nous demander la carte des vins de la
Brasserie du Rempart !

PUB LE REMPART




LES COCKTAILS
« CLASSIQUES »

Cuba Libre (20cl) 9,00 €
Rhum Ambrée Trois Riviéres, Citron Vert, Sucre, Coca-Cola
Spritz Bourguignon (25cl) 9.00 €
Apérol, Eau Gazeuse, Crémant de Bourgogne, Orange

Moscow Mule (25cl) 10,00 €
Absolut Vodka, Jus de citron vert, Ginger Beer

Americano (10cl) 10,00 €
Martini Blanc/Rouge, Campari, Gin, Eau Gazeuse

Gin Tonic (20cl) 9,00 €
Gin, Schweppes tonic

Mojito (16cl) 9,00 €

Rhum blanc, Menthe, Sucre de canne, Eau Gazeuse
Citron vert

LE COCKTAIL
« SIGNATURE »

Douce Rhubarbe (18cl) 10,00 €
Gin infusé a la rhubarbe, Créme de Mire « Maison Jacoulot »,

Jus de Citron Jaune, Bitter Rhubarbe, Sirop de Fleur de
Sureau, Fau Pétillante

LES MOCKTAILS

L'Indien (25 cl) 5,00 €
Jus d'ananas, sirop de grenadine

Virgin Mojito (25 cl) 7,00 €
Limonade, jus de citron vert, sucre de canne, menthe

Pink Pub (25 cl) 8,00 €

Jus de fraise, Jus d’Ananas, Jus de Citron Vert et Limonade

PUB LE REMPART




LES APERITIFS

Kir Aligoté (12 cl) / Kir Crémant (12cl) 7,00€ /8,00 €

Suze (6cl) 6,00 €
Pastis / Ricard (4cl) 6,00 €
Martini Blanc / Rouge, Campari (6cl) 6,00 €
Porto Blanc / Rouge (10cl) 6,00 €
Lillet Blanc / Rosé (10cl) 7,00 €

LES LIQUEURS (ac)

Liqueur de Citron Maison Jacoulot 8,00 €
Liqueur de Poire Williams Edmond Briottet 8,00 €
Liqueur de Mandarine Maison Jacoulot 8.00 €
Liqueur de Cassis Clos Saint Joseph 9,00 €
Liqueur de Clémentine Clos Saint Joseph 9,00 €
Liqueur de Folle Noire Laurent Cazottes 9,00 €
Liqueur de Guignes et Guins Laurent Cazottes 9,00 €
Liqueur de Tomates Laurent Cazottes 9,00 €
Liqueur de Coing Sauvage Laurent Cazottes 9,00 €
Liqueur de Pamplemousse Clos Saint Joseph 9,00 €
Prunelle de Bourgogne Maison Jacoulot 10,00 €
Liqueur de Menthe Poivrée Maison Jacoulot 8,00 €
Liqueur de Pain d'Epices Edmond Briottet 8,00 €
Liqueur Raspail Distillerie Mazy 8,00 €
Liqueur de Fleur de Sureau Laurent Cazottes 9,00 €
Chartreuse Verte Péres Chartreux 9,00 €
Chartreuse Jaune Peres Chartreux 9,00 €
Génépi Péres Chartreux 8,00 €

PUB LE REMPART




EDV DE FRUITS (ac)

Mirabelle Joseph Cartron 10,00 €
Framboise Sauvage Joseph Cartron 10,00 €
Poire William Joseph Cartron 10,00 €
Reine Claude Dorée Distillerie Mazy 10,00 €

EDV DE VINS/MARCS @a)

Anglore Domaine L'Anglore /Laurent Cazottes 10,00 €
Fine de Gamay Jules Métras /Laurent Cazottes 10,00 €

Chardonnay Lassaigne /Laurent Cazottes 10,00 €
Grenache Gramenon /Laurent Cazottes 10,00 €
Marc du Jura 2009 Domaine Labet 11,00 €
(acv)

L’Authentique 7 ans Maison Jacoulot 10,00 €
Hors d'age 15 ans Joseph Cartron 14,00 €
Les Grands Ages 25 ans Maison Jacoulot 17,00 €
Hospices de Beaune 1999 Maison Jacoulot 20,00 €
Vieille Réserve Domaine Parent 22,00 €
FINE DE BOURGOGNE (1)
L'Authentique 7 ans Maison Jacoulot 8,00 €
L'G d'ICY Clos Saint Joseph 9,00 €
Trés Vieille Fine de Bourgogne Sab’s 10,00 €
Fine de Bourgogne Grand Cru Distillerie Mazy 11,00 €
Fine de Bourgogne 2015 Guillemot-Michel 12,00 €
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CO@N AC (acL)

VS Meukow 9,00 €
VSOP Rémy Martin 10,00 €
X.0. Domaine Ragnaud 12,00 €
Folle Blanche 2005 Domaine Ragnaud 14,00 €
X.0. 40 ans d’age Maison Lheraud 28,00 €
ARMA@N AC (acr)
2003 Bas Armagnac Maison Darroze 1,00 €
1996 Bas Armagnac Maison Darroze 11,00 €
1987 Bas Armagnac Maison Darroze 12,00 €
1980 Bas Armagnac Maison Darroze 14,00 €

CALVADOS (act)

Calvados Sélection Christian Drouin 9,00 €
LES AUTRES LIGUEURS
(acr)

Bailey's 6,00 €
Amaretto 6,00 €
Grand Marnier 8,00 €
Cointreau 6,00 €
Get 27 & 31 7,00 €
Marie Brizard 7,00 €

PUB LE REMPART




@IN S (acL)

Gin Jean-Philippe Marchand 9,00 €
Gin Sab’s Alambic Bourguignon 9,00 €
Gin Rose Sab’s Alambic Bourguignon 10,00 €
Gin Pinot Sab’s Alambic Bourguignon 10,00 €
Marginal Clos des Vignes du Maynes 10,00 €
DJINN #2021 Domaine Guillemot-Michel 11,00 €
L'6 DE JO Clos Saint-Joseph 9,00 €
Supplément Tonic 2,00 €
Hendricks 8,00 €
Malfy 8,00 €
Monkey 47 10,00 €
Tanqueray Rangpur 8,00 €
Roku 8,00 €
Beefeeter 6,00 €
Boxer 6,00 €
Supplément Tonic 2,00 €
VODKAS (acL)
Absolut Vodka 6,00 €
IDOL Vodka Bourguignonne 8,00 €

PUB LE REMPART




LES WHISKIES (ac)

Grant's 6,00 €
Talisker 10 ans 9,00 €
J.B. 6,00 €
Talisker Port Ruighe 9,00 €
Cardhu 12 ans 8,00 €
Lagavulin 16 ans 10,00 €
Jack Daniel’'s Tennessee 8,00 €
Jameson 6,00 €
LES RHUMS (acL)
Rhum Ambrée Trois Rivieres 7,00 €
Rhum 3 Ans Havana 6,00 €
Rhum Blanc Bacardr 7,00 €
Rhum Blanc 7rois Riviéres 6,00 €

Vous étes amateurs/trices de Whiskies et de Rhums ?
N’'hésitez pas a nous demander la carte des Rhums &
Whiskies. Nous avons plus de 100 références !

PUB LE REMPART




LES SOFTS (25CLI33CL)

Sirop a leau (25 cl)
Schweppes tonic (25 cl)
Limonade (33 cl)
Orangina (25 cl)
Coca-Cola (33 cl)
Coca-Cola zéro (33 cl)
Perrier (33 cl)

Fuze Tea (25 cl)

JUS DE FRUITS s a)

ARTISANAUX

Pomme Patrick Font

Cassis de Bourgogne Patrick Font
Raisin Rosé Patrick Font

Tomate Rouge Patrick Font
Pamplemousse Rose Patrick Font
Abricot Patrick Font

Orange Blonde Patrick Font
Fraise Patrick Font

LES EAUX (o)

Eau Plate Velleminfroy
Eau Gazeuse Velleminfroy

PUB LE REMPART

2,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

4,50 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
500€
6,00 €
6,50 €

4,00 €
4,00 €




LES BOISSONS CHAUDES

Expresso 2,50 €
Décaféiné 2,50 €
Double Expresso 4,00 €
Double Décaféiné 4,00 €
Café Noisette 2,70 €
Café Latte 4,00 €
Cappuccino 450 €
Chocolat Chaud « Maison » 5.00 €
Irish Coffee « Maison » 9,00 €
Thé Dammann Freres 4,00 €
Infusion Dammann Fréres 4,00 €

PUB LE REMPART




