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Restaur@aNt de qualilé depuis 1956

INE CaRlE tRES VaRIiEE Et dEs MENUS fINEMENE COMPOS dECOUVREZ UNE CUISINE
harRbONNIER. TOUtES NOS

oduits frais Et dE saisON.

traditioNNE
viandes soNt d'o

IRQUIGNONNE PREPAREE paR NOIRE chef CEdRIC
fRANCaiSE Et NOS plats CONCOCIES a base de

TeERRE d'histOiRE Et SIRONOMIE, la BOURJGOgNE RAYONNE POURBSES VINS, RECONNUS daNs e

MONdE ENLIER POUR lEU 1alité. POUR aCcCOMpPagNER VOIRE REpagy lE REStaurRant dispose d'uNe

tRES DbEllE carte des s de BOURJOQNE. Laissez-vous P EXEMPIE SEAUIRE parR uN

ChardoNNay ou uUN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURGOQNE.

PRiX NEIS EN EUROS SERVICE INCIUS. BOISSONS NON COMPRISES

Tous NOs produits sont faits Maison &



Vo fmpeit

——BRASSERIE——

| ES ENIREES

Nougat de foie gras Et sa BRioche

Pate EN CROULE Ris dE VEau Et foiE gras

Cornichons, salade verte

DodiNE dE Volaille a lEstRagoN

Cornichons, salade verte

Vol-au-VENt d’EScargot au RiESliNG

Sauce creme au riesling montée au beurre aillé

LES |IEQUMES lacto fERMENIE MaiSON

ASSIEttE dE pOiSSON gRavlax Et fuME MaisON

Saumon, Truite et Sandre

ASSIEtE dE ChaRCUtERIE MQiSON

Cornichons, salade verte et pickles d‘oignons rouges

22.00€

20.00€

15.00€

17.00€

16.00€

17.00€

15.00€



L ES Plats

BoudiN NoirR aux HERDES 20.00€ TaRrtare de BaEuf 22.00€
£t lard de ColoNatia Préparé devant vous.

Poulet de BRESSE dE la FERME LE poissoN du Marché 28.00€
DE la Mare DaNdON
Filet de lieu NOIR EN VIENNOISE 22.00€
Sauce vin jaune 28.00€
Sauce vin jaune et Morilles 34.00€
NOS aCCOMPAgNEMENLS
-Purée de pomme de terre
-Jardiniére de légumes
Filet de baeuf sauce PERIQUEUX 36.00€ -Gratin de Macaronis
-Salade verte
. ) -Frites
*N'hésitez pas & demander la liste des allergénes & votre serveur
SaiNt MarcelliN de la MERE Richard 9.00€
Faisselle de fRoMage blanc de “La FERME de MaRrNizot” a Buxy (71) 7.00€
Créme, ciboulette, échalote ou coulis de fruits rouges
10.00€ SoufflE au GRaNd MaRNIER 12.00€

UN desseRt dE la VitRINE

20 minutes de préparation

Fondant au chocolat 10.00€ GaufRE MaisoN 10.00€
15 minutes de préparation, glace vanille Chantilly, chocolat

DaME Blanche 9.00 € Coupke ColoNEl 9.00€
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfiées Sorbet citron et vodka

TOURNUSIEN 11.00€ Coupe de glaces Et SORbEts

De la maison Dulor Glaces : vanille, chocolat, caramel, café

Sorbets : fraise, citron, péche, mandarine, exotique, poire

ACaft_E g?dLlljmatNd » y 11.00€ 2 boules  6.00€
ssortimen e dessert, accompagne de son care 3 bOLllES 800€



MENU SaiNt-PhilibeRt

32.00€

DodiNE dE Volaille a l'EStRagoN

ou

Vol-au-VENt d’Escargot au RiEsliNg
SaucCE CREME au RIESIING MONIEE au bEURRE aille

74$PMW\,
BoudiN NoirR aux HERbES Et l[ard de ColoNatta

ou
Filet de lieu NOIR EN VIENNOISE

Faisselle de fRoMage blaNnc
ou
UN desseRt dE la VItRINE
ou
FoNdanNt au chocolat

MENU du JOUR

SERVI du luNndi au VeENdREdi (UNIQUEMENT [E midi)
(bouteille d’eau plat ou gazeuse iNclus)

FoORMUIE 3 plats (ENIREE, plat, dESSERTI) 23€
FORMUIE 2 plats (ENIREE, plat ou plat, deSSERL) 19€

MENU ENfaNt

14.00€

PoissoON du marchg

ou
SAuCiSSE MaisON PUREE POMME dE tERRE

FoNdaNt au chocolat
ou

Coupe de glaces




MENU SaiNt-PhilibeRt

DodiNE de volaille a l'estRagoN
Salade veRLe, CORNIChONS

ou

Vol-au-VENt descargot au RiesliNng
SAauCE CREME au RIESliNg MONIEE au bEURRE aillé

BoudiN Noir aux heERbEs
et lard de ColoNatta

ou

Filet de liEu NOIR EN VIENNOISE

Faisselle de frRoMage blanc
ou
UN desseRt de la VitRINE
ou

FoNdaNt au chocolat

Jmper -

——BRASSERIE ——
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ity REStauranNt SINCE 1956

Qu

hrough fiNEly composed MENUS, disCOVER traditioNnal Bur
ef CEdrRiC CharbONNIER. All OUR MEaAtls aReE fROM
ith fReEsh and seasoNal products.

Ry aNd gastrRONOMY, BurguNdy Rradiat
ORld for their quality. To accompany

guNdy wiNEes. LEt yOuRsElf be sedu
NOIR, two mythical grape varieties of BUrRguNdy.

RASSERIE

NEL PRICES iN EUROS. DRINKs Not iNcluded
All our products are homemadEe e

diaN cuisiNE pREpaRed by
aNCE aNd our dishes are

LaNnd of
throughout th
beautiful list of

forR its WINES, RECOQgNized
UR MEal, the REStaurant has a
by a ChardoNNay OR a PiNot
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—— BRASSERIE ——

ThE StartERS

Homemade foie gras with dry frRuits 22.00€

Toasted brioche

Pate EN CROULE foie gras aNd sweetbrReads 20.00€

Pickles, green salad

PoultrRy taRRagON tERRINE 15.00 €

Pickles, green salad

‘ »/'C—
= gl Lacto fERMENIEd VEgELablES 16.00€

SNail vol-au-vent with RiesliNng 17.00€

Riesling creamy sauce, garlic butter

GRaVvelax and smoked fish 17.00 €

Zander, Salmon, Trout

HoMeEMade ChaRCUteERIE 15.00 €

Pickles, green salad




TheE MaiN Dishes

Black Pudding 20.00 €

with coloNatta bacoN

BRESSE ChiCcKkEN
frRoM the DaNdON Farm

Yellow wine sauce
28.00€

With morels
34.00€

BeEf Fillet pERIQUEUX SAUCE 36.00€

Truffle sauce

Please don't hesitate to ask your server for the list of allergens

BEET tartarRE 22.00€
Homemade fries, salad (prepared in front of you)

The ChegesEes

SaiNt MaRrcelliN de la mERE Richard

White cheEese fROM “La FERME dE MaRNizot” iN Buxy (71)

Cream, chives, shallots or red fruit coulis

TheE DESSERLS

ONE desseRt fROM thE VItRINE  10.00 €
Chocolate foNndant 10.00 €
15 minutes of preparation, vanilla ice cream

White Lady 9.00 €

Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream, roasted
almonds

TOURNUSIEN

From Maison Dulor

11.00€

GOURMEL COffEE 11.00€

Assortment of desserts, coffee or tea

Fish of the MOMENt 28.00€
Black pollock fillet fish aNd herbs crust  22.00€
Accompaniments:
- Mashed potatoes
- Vegetable medley
-Pasta Gratin
- French Fries
- Salad
9.00 €
7.00 €
GRaNd MaRrNIiER SOUfflE 12.00 €
20 minutes of preparation
HoMEeEMade watffle 10.00 €
Whipped cream, chocolate
ColoNEl Cup 9.00 €

Lemon sorbet and vodka

ICE-CREaM aNd SORDEts

Ice cream: vanilla, chocolate, caramel, coffee

Sorbet : strawberry, lemon, peach, tangerine, exotic, pear

6.00 €
8.00 €

2 balls
3 balls



MENU SaiNt-philibeRt

32.00 €

POUltRY taRRAgON tERRINE
Pickles, GREEN salad

OR

SNail vol-au-veNt with Riesling
RiESliNg CREamy sauce, garlic butter

HomMmemMade black pudding with ColoNatta bacoN
OR

Black Pollock fillet fish and herbs crust

White cheese
OR
ONE dessEeRt fROM thE VitRINE
OR
Chocolate foNdant

v

MENU Of thE Day

SERVEd fROM MoNday to friday (ONly for lunch)

3-COURSE fORMUIa (StartER, MaiN COURSE, dESSERT)

2-COURSE fOrRMUla

19.90 €
15.90 €

Child MeNu

14.00 €

Fish

OR

HoMEMadEe sausage with mashed potatoes

Chocolate foNndant
OR

Cup of iCE CREam



