
Prix nets en euros service inclus. Boissons non comprises
Tous nos produits sont faits maison 

À travers une carte très variée et des menus finement composés, découvrez une cuisine
traditionnelle bourguignonne préparée par notre chef David Séchet. Toutes nos viandes
sont d’origine française et nos plats concoctés à base de produits frais et de saison. 
Terre d’histoire et de gastronomie, la Bourgogne rayonne pour ses vins, reconnus dans
le monde entier pour leur qualité. Pour accompagner votre repas, le restaurant dispose
d’une très belle carte des vins de Bourgogne. Laissez-vous par exemple séduire par un
Chardonnay ou un Pinot noir, deux cépages mythiques de Bourgogne.

Restaurant de qualité depuis 1956

BRASSERIE



Les Entrées

Œufs meurettes
Œuf bio de la ferme “Robin Vannier”

11.00 €

Pâté en croûte Maison
Foie gras de canard, pistache, légumes pickles

13.00 €

Terrine de foie gras de canard
Foie gras de canard et jarret de porc confit

19.00 €

Jambon persillé Maison
Terrine de jambon cuit, persil et échalotes confites

9.00 €

Cassolette d’escargots en persillade
Beurre, ail et persil

9.00 €Les 6
16.00 €Les 12

Huîtres Creuses n°3 14.00 €Les 6
27.00 €Les 12

Salade César
Salade romaine, filet de poulet gratiné, sauce à
l’anchois, tomates séchées, parmesan, croûtons 9.50 €Petite

16.00 €Grande

Salade Végé
Salade, tomates séchées, artichaut à l’huile,
haricot vert, olive et pignon de pin 9.50 €Petite

16.00 €Grande



Les Desserts
Vitrine de desserts

Fondant au chocolat
15 minutes de préparation, glace vanille

Coupe Colonel
Sorbet citron et vodka

Dame Blanche
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfiées

Café Liégois
Glace café, sauce chocolat, chantilly,
amandes torréfiées

Coupe de glaces et sorbets
Glaces : vanille, chocolat, caramel, café

Sorbets : fraise, citron, pêche, mandarine, exotique, poire

10.00 €

10.00 €

9.00 € 9.00 €

9.00 €

6.00 €2 boules

Les Plats

Quenelle de brochet Maison
Sauce Nantua et riz pilaf

22.00 €

Cuisses de grenouilles
Persillade, frites Maison

28.00 €

Entrecôte “charolaise” (300gr)
Sauce au poivre, accompagnement au choix

30.00 €

Foie de veau à la lyonnaise
Pomme purée

28.00 €

Burger Le Charolais
Steak haché charolais, compotée d’oignons, 
comté, moutarde au moût de raison, frites Maison

20.00 €

Dorade Royale
Pomme vapeur et beurre blanc (préparé devant vous)

26.00 €

Suprême de volaille
Sauce morilles et tagliatelles fraîches

24.00 €

Tartare de bœuf charolais
Frites Maison et salade verte (préparé devant vous)

22.00 €

Bœuf bourguignon
Tagliatelles fraîches

19.00 €

Burger Le Bressan
Filet de poulet grillé, sauce curry, bleu de Bresse
et oignon rouge, frites Maison

18.00 €

Filet de bœuf Rossini
Bœuf charolais et escalope de foie gras

36.00 € Bréchets de poulet en persillade
Frites Maison 18.00 €

Les Fromages

Plateau de fromages

Faisselle de fromage blanc de “La Ferme de Marnizot” à Buxy (71)
Crème, ciboulette, échalote ou coulis de fruits rouges

9.00 €

7.00 €

Omelette norvégienne pour 2
Flambée devant vous

19.00 €

Soufflé au Grand Marnier
20 minutes de préparation

8.00 €3 boules

12.00 €



Menu Bourgogne

Jambon persillé Maison
Terrine de jambon cuit, persil et échalotes confites

Œufs meurettes
Sauce au vin rouge, lardons et oignons grelots

ou

Cassolette de 6 escargots en persillade
ou

Quenelle de brochet, sauce écrevisses, riz pilaf
ou

 Bœuf bourguignon, Tagliatelles fraîches
ou

Faisselle de fromage blanc

Vitrine de desserts
ou

Moelleux au chocolat
ou

Poisson du marché

Hamburger, servi avec frites ou légumes
ou

Tarte aux fruits

Coupe de glaces
ou

Menu du Jour

Formule 3 plats : 32.00 €
Formule 2 plats : 25.00 €

Formule 3 plats (entrée, plat, dessert)
Formule 2 plats (entrée, plat ou plat, dessert)

19.90 €
15.90 €

Menu Enfant
14.00 €

Bréchets de poulet en persillade,                                        frites maison


