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ReslauranNt de qualite depuis 1956

AVERS UNE CaRlE [RES VaRIiEE El dES MENUS fINEMENT OMPOSES, dECOUVREZ UNE CUISINE
EIlE DOURQUIGNONNE PREPAREE parR NOIRE CheEfCEdRIC CharRbONNIER. TOUIES NOS
se de produits frRais Et de SaiSON.

E POUR SES VINS, RECONNUS daNs e
REpPAs, e REStauraNt dispose d'uNe

us par EXEMPIE SEAUIRE paR UN

R l[EUR qualité. POUR acCOMpagNER Vot
IRES DEIlE car des viNs dE BOURQOQNE. | AiSSEz-
ChardoNNay ou uN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURGOQNE.

RASSERIE

PRIiX NEIS EN EUROS SERVICE iNCIUS. BOiISSONS NON COMPRISES
Tous Nos pRroduits soNt faits maisoN —é

MONdE ENLIER



bo Fulrces

ASSIETTE DE
CHARCUTERIE MAISON

Cornichons et pickles d’oignons rouges

TARTE FINE AUX LEGUMES

SALADE D’ ASPERGES VERTES
ET BARATTES DE CHEVRE

PATE EN CROUTE DE VOLAILLES
ET FOIE GRAS

SAUMON MARINE A ANETH
ET SA CREME CITRONNEE

ASPIC A L'OEUF DE CAILLE

Jambon truffé, Iégumes et estragon
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SALADE CESAR

Poulet gratiné

TARTARE DE BEUF

Préparé devant vous, Classique ou César

ENTRECOTE MONTBELIARDE
300g

POULET DE BRESSE

Sauce Albufera

DOS DE CABILLAUD EN AIOLI
SAUCISSE DE VEAU

Sauge et citron

SOURIS D’AGNEAU CONFITE

TARTARE DE THON THAI

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Gratin dauphinois - Po¢lée de légumes - Salade verte - Irites

Chaque Garniture Supplémentaire sera facturée 3¢

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N hésitez pas a demander la liste des allergénes a votre serveur
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CERVELLE DE CANUT 7

FAISSELLE DE FROMAGE N
BLANC DE “LA FERME DE 7 NN
MARNIZOT” A BUXY (71)

Sucre, creme ou coulis de [ruits rouges

SAINT MARCELLIN 9 /
de la mere Richard

6o Dcsserdd

CAFE GOURMAND 11 SOUFFLE CHARTREUSE 12

Assortiment de dessert, accompagné de son caf¢ 20 minutes de préparation

TOURNUSIEN 11 VACHERIN MINUTE AUX FRUITS 10
De la maison Dulor ROUGES
UN DESSERT DE LA VITRINE 10 Glace vanille, morceaux de meringue, fruits rouges
. BRIOCHE PERDUE CARAMEL 10
OEUF GRAND MERE 9 Boule de glace vanille
Blancs en neige, creme anglaise, pistaches, pralines roses
DAME BLANCHE 9
Glace vanille, chocolat fondue, chantilly, amandes ¢ffilées
FONDANT AU CHOCOLAT 10
15 minutes de préparation, glace vanille GLACES ET SORBETS

Glaces : vanille, chocolat, cal¢, caramel, noisette
Sorbets: [raise, citron, péche, mandarine, poire, coco,
mangue, [ruits rouges

2BOULES: 6 3BOULES: 8

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N'hésitez pas a demander la liste des allergenes a votre serveur



32 euros

VELOUTE D’ASPERGES VERTES ET CONDIMENTS
ou

ASPIC AU JAMBON TRUFFE ET OEUF DE CAILLE

TARTARE DE THON THAI
ou
SAUCISSE MAISON DE VEAU
SAUGE ET CITRON

FROMAGES AU CHOIX

ou

OEUF GRAND MERE
ou

VITRINE DESSERT
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45 euros

PATE EN CROUTE DE VOLAILLES ET FOIE GRAS

\ ou
N SAUMON MARINE A L’ANETH CREME CITRONNEE
J,“A‘_‘Aﬂv

DOS DE CABILLAUD EN AIOLI
ou

SOURIS D’AGNEAU CONFITE DANS SON JUS
e

CERVELLE DE CANUT
ou
DEMI SAINT MARCELLIN

A

VACHERIN AUX FRUITS ROUGES
ou

VITRINE DE DESSERT
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POISSON DU MARCHE
ou
SAUCISSE MAISON FRITES

FONDANT AU CHOCOLAT /

ou
COUPE DE GLACE
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ity REStauraNt SiNCE 1956

Qu

hrough fiNely composed MENus, discOVER trRaditioNal Bur
ef CEdrRiC CharbONNIER. All OUR MEats arRe fROM
ith fResh aNnd seasoNal products.

Ry aNd gastrRoNOMy, BurguNdy Rradiat
ORld for their quality. To accompany

guNdy wiNEs. LEt yourself be sedu
NOIR, two mythical grape varieties of BURguNdy.

RASSERIE

NELI PRICES iN EUROS. DRINKS Not iNcluded
All our products are homemadEe —é

diaN cuisiNE pREparRed by
aNCE aNd our dishes are

LaNnd of
throughout th
beautiful list of

fOR its WiINES, RECOQgNized
UR MEal, thE REStauraNt has a
by a ChardoNNay OR a PiNoOt



Startero

HOMEMADE CHARCUTERIE 1

Pickels and red onions pickles

(€31

VEGETABLE TART 16

GREEN ASPARAGUS SALAD LOCAL 18

GOAT CHEESE

POULTRY AND FOIE GRAS PATE 19
CROUTE

SALMON MARINATED WITH 16
DILL AND LEMON CREAM

ASPIC TRUFFLED HAM 14

Quail eggs,vegetables,arragon

/%M Cowzoe

CHICKEN CESAR SALAD 18
BEEF TARTARE 22
Prepared in frontof you,, Classic or Cesar
ENTRECOTE MONTBELIARDE 36
TUNA TARTARE
e 22
Thai-style
VEAL SAUSAGE 20
Sage and Iemon
CONFIT LAMB SHANK 28
BRESSE CHICKEN 28
\Ibulera Sauce
COD BACK IN AIOLI 28
ACCOMPANIMENTS

Gratin dauphinois Vegetable medley I'renchlries Salad

Supplement: 3¢

Please don't hesitate to ask your server for the list of allergens



Checoecs

CERVELLE DE CANUT

WHITE CHEESE FROM “LA
FERME DE MARNIZOT” IN
BUXY (71)

Sugar, cream or berries coulis

SAINT MARCELLIN

I'rom la mére Richard

Desserds

TOURNUSIEN

I'rom Maison Dulor

GOURMET COFFEE

Assortment of desserts, coffee or tea
CHARTREUSE SOUFFLE
20 minutes of preparation

OEUF GRAND MERE

Lggs whites, custard, pistachios, pink pralines

CHOCOLATE FONDANT

15 minutes of preparation, vanilla ice cream

11

11

12

10

DESSERT FROM THE VITRINE

VACHERIN MINUTE RED FRUIT'S

Vanilla Ice Cream, Meringue, Red I'ruits

CARAMEL BRIOCHE PERDUE

Vanilla Ice Cream

DAME BLANCHE

Vanilla Ice Cream, chocolate, whipped cream, almonds

ICE CREAM AND SORBETS

Ice Cream : vanilla, chocolate, coffee, caramel, hazelnut
Sorbets: strawberry, lemon, peach, pear, coco, mango,
mandarin, red fruits

2BOULES: 6 3 BOULES: 8

Please don't hesitate to ask your server for the list of allergens




32 euros

\‘ GREEN ASPARAGUS VELOUTE WITH CONDIMENTS
or

TRUFFLED HAM AND QUAIL EGG ASPIC

TUNA TARTARE THAI STYLE
or
HOMEMADE VEAL SAUSAGE
SAGE AND LEMON

CHOICE OF CHEESE

or

OEUF GRAND MERE
or

DESSERT VITRINE
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45 euros

POULTRY FOIE GRAS PATE EN CROUTE
or

MARINATED SALMON DILL AND LEMON CREAM

COD BACK IN AIOLI
or

LAMB SHANK CONFIT

b

CERVELLE DE CANUT
or

HALF SAINT MARCELLIN

i
RED FRUITS VACHERIN
or

VITRINE DESSERT
Ao Menaw \ \

14 euros

FISH FROM THE MARKET /
ou
HOMEMADE SAUSAGE AND FRIES

‘dﬂftx‘_—ﬂw

CHOCOLATE FONDANT
ou
ICE CREAM



