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ResluranNt de qualilé depuis 1956

AVERS UNE CaRIE [RES VARIEE Ef dES MENUS fINEMENT
eEllE bPOURQUIGNONNE PREPAREE paR NOIRE ChE
d'ORIgINE fRaANCaAISE El NOS plats CONCOCIES a
Et deE gastRONOMIE, la BOURGOgNE RayO
R [EUR qualitE. POUR aCCOMPAgNER VOIRE REpPaAs, e REStauraNt dispose d'UNE

des viNs dE BOURQOQNE. Laissez-Vous paR EXEMPIE SEAUIRE parR uN
ChardoNNay ou uN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURGOQNE.

RASSERIE

PRIiX NEIS EN EUROS SERVICE iNCIUS. BOiISSONS NON COMPRISES
Tous Nos produits SoNt faits MaisoN —é

MPOSES, dECOUVREZ UNE CUISINE
Edric CharRbONNIER. TOUIES NOS
Se de produits frais Et de saiSON.
E POUR SES VINS, RECONNUS daNns le

viaNdEes
TerRRE d’his
MONdE ENLIER
IRES DbEIE car



ASSIETTE DE 15 TARTARE DE BOEUF 23
CHARCUTERIE MAISON

Préparé devant vous
cornichons et pickles d’oignons rouges

TARTARE DE SAUMON A 26
GASPACHO ANDALOU 12 L’ANETH

CARPACCIO DE BOEUF 27
MELON ETJAMBON CRU MAISON 16 pesto, roquette, parmesan

SALADE CESAR * 18
TERRINE DE LEGUMES DU SOLEIL 14 Poulet gratiné ou saumon mariné

SABLE PARMESAN ET TAPENADE

CEVICHE DE DORADE 16

au citron vert

PATE D’ANDOUILLETTE 14

BURRATA A LA TRUFFE ET
TOMATES CERISES BASILIC 22

bo Fa?s

PARMIGIANA * 18

TATAKI DE BOEUF ET SALADE 22
D’ALGUES WAKAME

(sésame, coriandre et soja)

FILET DE RUMSTECK 180 GR 29
(CHAROLAIS)

Sauce |)(ii\ revert

POULET DE BRESSE 34

aux morilles sauce vin jaune

FILET DE SEBASTE * 28

Caviar d’aubergine et émulsion parmesan

GRENOUILLES EN PERSILLADE 26

TARTARE DE VEAU A LUITALIENNE 24

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE :
Caviar d’aubergine ou Gratin dauphinois ou Salade verte ou I'rites
SAUF LES PLATS INDIQUES PAR UNEETOILE

lacturation de 3€ pour un accompagnement supplémentaire
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N'hésitez pas a demander la liste des allergenes a votre serveur
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CERVELLE DE CANUTS

\ la sarietie

FAISSELLE DE FROMAGE
BLANC DE “LA FERME DE
MARNIZOT” A BUXY (71)

Sucre, eréme ou coulis de fruits rouges

SAINT MARCELLIN

de la mere Richard

bo Desserdd
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COUPE DE GLACES ET SORBET'S CAFE GOURMAND

Glaces: vanille, chocolat, caramel, calé

\ssortiment de dessert(, accompagné de son café

Sorbets: [raise, citron, péche, mandarine, exotique, poire

2 boules
3 boules

DAME BLANCHE

SOUFFLE CHARTREUSE

20 minutes de préparation

® O

9 VACHERIN MINUTE

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfices

OEUF GRAND MERE

9 UN DESSERT DE LA VITRINE

Blancs en neige, creme anglaise, pistaches, pralines roses

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON

*N'hésitez pas a demander la liste des allergénes a votre serveur
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GASPACHO ANDALOU
ou

PATE D’ANDOUILLETTE

) ,,JWA;(LK

PARMIGIANA
ou

TATAKI DE BOEUF
ET SALADE D’ALGUES WAKAME

(sésame, coriandre et soja)

,,,ﬂﬁl‘(%‘,

CERVELLE DE CANUTS
ou

OEUF GRAND-MERE
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TERRINE DE LEGUMES DU SOLEIL
SABLE PARMESAN ET TAPENADE

ou
CEVICHE DE DORADE

SEBASTE
CAVIAR D’AUBERGINE ET EMULSION PARMESAN

ou
TARTARE DE VEAU A L'ITALIENNE

CERVELLE DE CANUTS
ou
DEMI SAINT MARCELLIN

VACHERIN MINUTE
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14 euros

POISSON DU MARCHE

ou
SAUCISSE MAISON, FRITES

COUPE DE GLACE




