LA CARTE

LES ENTREES LES PLATS

oY y ) Tartare de boeuf 23¢

Velouté creme vichyssoise 14€

Basse cote de boeuf braisée au vin rouge, 24¢€
Oeuf Meurette 15€ !

carotte, poireaux, pommes de terre
Assiette de charcuterie maison 16€

Andouillette maison, purée et sauce 24¢€
Escargots en persillade x12 16€ Moutarde

Silure facon Fish and Chips, Fondue de 26¢€

Truite Marinée au piment d’Espelette  18¢ A
Poireaux, Sauce Fleurette

Paté croute de bison 19€
Poulet de Bresse roti, farce a gratin 36€

Foie gras a ’Hypocras 20€ jus de volaille et matafaim de pommes de terre

Poisson du marché
voir sur ardoise

Piéce du Boucher
voir sur ardoise

LES FROMAGES LES DESSERTS

Mousse au chocolat 8¢€
Cervelle de canuts 7€ Madeleine
Faisselle de fromage blanc A

Entremets exotique 10€

Ail, ciboulette, échalotte R ; i )
Biscuits coco, croustillant, insert exotique &

7€ '
Faisselle de fromage blanc mousse vanille

Croustillant chocolat noir 10€

L’assiette de fromages 12¢€ ToET ! : i
Biscuits chocolat éclat de noix, croustillant

praliné & ganache chocolat noir

Dessert citron 10€
Biscuit recomposé, crémeux citron, sorbet
citron & gel citron

Poire belle hélene 10€
Poire, glace vanille & sauce chocolat

Baba au rhum 12€

Soufflé crémant 14€
Nonette & glace cassis

Dessert du moment
Voir sur ardoise

Coupe de glaces et sorbets 6€ deux boules
8€ 3 boules
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MENU SAINT PHILIBERT

35 euros

VELOUTE CREME VICHYSSOISE

ou

TRUITE MARINEE AU PIMENT D’ESPELETTE

OEUF MEURETTE

*

BASSE COTE DE BCEUF BRAISEE AU VIN ROUGE

carotte, poireaux, pommes de terre

ou

SILURE FACON FISH AND CHIPS

Fondue de Poireaux, Sauce Fleurette

ou

ANDOUILLETTE ET PUREE MAISON

sauce Moutarde

*

BABA AU RHUM

ou

MOUSSE AU CHOCOLAT

Madeleine

ou

ENTREMETS EXOTIQUE

Biscuits chocolat éclat de noix, croustillant
praliné & ganache chocolat noir
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