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ResluranNt de qualilé depuis 1956

AVERS UNE CaRleE tRES VaRIEE Et AES MENUS fINEMENL @OMPOSES, dECOUVREZ UNE CUISINE
Edric CharbONNIER. TOUIES NOS
se de produits frRais Et dE saiSON.

E POUR SES VINS, RECONNUS dans e
MONdE ENLER

R [EUR qualité. POUR acCOMpPagNER VOIRE REpPaAs, |lE REStaurRant dispose d'uNe

IRES DEIlE cari® des viNs de BOURQOQNE. Laissez-Vous parR EXeEMPIE SEAUIRE paR uN

ChardoNNay ou uUN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURGOQNE.

RASSERIE

PRiX NEIS EN EUROS SERVICE iNCIUS. BOISSONS NON COMPRISES
Tous Nos prodits sont fails Maison -5



bo Fulrees

ASSIETTE DE 15
CHARCUTERIE MAISON

Cornichons et pickles d’oignons rouges

PRESSE DE TETE DE COCHON 15
LES LEGUMES LACTO

FERMENTES MAISON 16
LE VELOUTE CHAMPETRE

Velouté de champignons, oeul parfait, crottons 16
TERRINE DE LAPIN 17
\la sariete

PATE EN CROUTE DES 18
COTES BRETONNES

FOIE GRAS MAISON

ET SA BRIOCHE =

bo FaZs

SAUCISSON LYONNAIS

auvin rouge

TARTARE DE BEUF

Préparé devantvous, Classique ou Caesar

BOUDIN BLANC

TARTARE DE THON

T'acon Thai
POISSON DU MARCHE

suivant les arrivages et les saisons

MOUSSELINE DE GRENOUILLES

au cresson
POULET DE BRESSE
delaFerme la Mare Dandon (La Chapelle-Thecle)

Sauce vin jaune

Sauce vin jaune et Morilles

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Gratin dauphinois - Poélée de légumes - Salade verte - Irites

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N'hésitez pas a demander la liste des allergenes a votre serveur
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CERVELLE DE CANUT 7 s
\ la sarietie g
FAISSELLE DE FROMAGE
BLANC DE “LA FERME DE 7
MARNIZOT” A BUXY (71)

Sucre, créme ou coulis de [ruits rouges

SAINT MARCELLIN 9

e lamere Richard

6o Dessertd

COUPE DE GLACES ET SORBET'S UN DESSERT DE LA VITRINE 10
Glaces: vanille, chocolat, caramel, cal¢
Sorbets: [raise, citron, péche, mandarine, exotique, poire

ool 6 CREPES MAISON 10
3 boules 8 Chantilly, chocolat, sucre
DAME BLANCHE 9 TOURNUSIEN 11
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfiées De la maison Dulor
OEUF GRAND MERE 9 CAFE GOURMAND 11
Blancs en neige, créme anglaise, pistaches, pralines roses \ssortiment de dessert, accompagné de son calé

- ®

FONDANT AU CHOCOLAT 10 SOUFFLE AU GRAND MARNIER 12

I ) A S 20 minutes de préparation
15 minutes de préparation, glace vanille
LA BRIOCHE PERDUE 10

Glace vanille, caramel

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N'hésitez pas a demander la liste des allergenes a votre serveur



32 euros

PRESSE DE TETE DE COCHON

Mayonnaise a lail
ou

VELOUTE DE CHAMPIGNONS

ocul parfait, crotitons

) =

SAUCISSON LYONNAIS AU VIN ROUGE

ou

TARTARE DE THON THAI

CERVELLE DE CANUT

ou
DEMI SAINT MARCELLIN
ou
OEUF GRAND MERE




45 euros

PATE EN CROUTE DES COTES BRETONNES

ou

TERRINE DE LAPIN A LA SARIETTE

\—/\J_’—l’f\:({b\"\ﬂ
BOUDIN BLANC AUX ESCARGOTS CREME PERSILLEE

ou

MOUSSELINE DE GRENOUILLES AU CRESSON

CERVELLE DE CANUT

ou

DEMI SAINT MARCELLIN

UN DESSERT DE LA VITRINE

=

14 euros

POISSON DU MARCHE
ou
SAUCISSE MAISON FRITES
[/ e
FONDANT AU CHOCOLAT
ou
qQ‘ COUPE DE GLACE
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