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ResluranNt de qualilé depuis 1956

AVERS UNE CaRIE [RES VARIEE Ef dES MENUS fINEMENT
eEllE bPOURQUIGNONNE PREPAREE paR NOIRE ChE
d'ORIgINE fRaANCaAISE El NOS plats CONCOCIES a
Et deE gastRONOMIE, la BOURGOgNE RayO
R [EUR qualitE. POUR aCCOMPAgNER VOIRE REpPaAs, e REStauraNt dispose d'UNE

des viNs dE BOURQOQNE. Laissez-Vous paR EXEMPIE SEAUIRE parR uN
ChardoNNay ou uN PiNOt NOIR, deux CEpages mythiques de BOURGOQNE.

RASSERIE

PRIiX NEIS EN EUROS SERVICE iNCIUS. BOiISSONS NON COMPRISES
Tous Nos produits SoNt faits MaisoN —é

MPOSES, dECOUVREZ UNE CUISINE
Edric CharRbONNIER. TOUIES NOS
Se de produits frais Et de saiSON.
E POUR SES VINS, RECONNUS daNns le

viaNdEes
TerRRE d’his
MONdE ENLIER
IRES DbEIE car



bo Fulzces

FOIE GRAS TRUFFE 20 CASSOLETTE DE GRENOUILLES 14

Pain de campagne toast¢ AU CRESSON

PATE CROUTE DE COCHON 18

Dela téte au pied SAUMON MARINE A LA BETTERAVE 16
Yaourtacidulé a 'aneth

FRICASSEE D’ESCARGOTS AU 17

CHABLIS X12 PLATEAU DE FRUITS DE MER 30

6 Huitres, Bulots, Crevettes ( supplément
tourteau 14 €)

Champignons et beurre aillé

bo Fats

PIECE DU BOUCHER

LE PRIX EST INDIQUE SUR L’ARDOISE

TARTARE DE BEUF 23

Préparé devant vous

GATEAU DE FOIE DE VOLAILLE* 24

Sauce financicre

POULET DE BRESSE SAUCE VIN JAUNE 36
ET MORILLES

BAR EN CROUTE SAUCE 26
CHORON*

Purée a Phuile d’olive

ASSIETTE DU PECHEUR* 26
Poisson selon arrivage
Moules, crevettes et petits Iégumes

BOUDIN BLANC TRUFFE 28

POISSON DU MARCHE

LE PRIX EST INDIQUE SUR L’ARDOISE

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE :

Poclée de Iégumes ou purée de pomme de terre
Salade verte ou [rites
SAUF LES PLATS INDIQUES PAR UNEETOILE
F'acturation de 3€ pour un accompagnement supplémentaire

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N'hésitez pas a demander la liste des allergenes a notre équipe
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CERVELLE DE CANUTS
laisselle de fromage blanc
\il, ciboulette, échalotte
FAISSELLE DE FROMAGE
BLANC DE “LA FERME DE
MARNIZOT” A BUXY (71)

Sucre, eréme ou coulis de fruits rouges

SAINT-MARCELLIN

de la mere Richard

bo Dessertd

COUPE DE GLACES ET SORBETS
Glaces : vanille, chocolat, caramel, caf¢
Sorbets: [raise, citron, péche, mandarine, exotique, poire

2 houles 6
3 boules 8
DAME BLANCHE 9
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes torréfices

BABA AU RHUM 12
FORET-NOIRE 10

UN DESSERT DE LA VITRINE

SOUFFLE GRAND MARNIER

20 minutes de préparation

NOUGAT GLACE TRADITION

I'ruits confits

COUPE MONT BLANC

Glace vanille, meringue, chandilly et créme de marrons

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON
*N'hésitez pas a demander la liste des allergénes a notre équipe
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33 euros

/
FRICASSEE D’ESCARGOTS AU CHABLIS
Champignons et beurre aillé

ou
SAUMON MARINE A LA BETTERAVE

Yaourtacidulé a Paneth

GATEAU DE FOIE DE VOLAILLE SAUCE FINANCIERE
ou

ASSIETTE DU PECHEUR (POISSON SELON ARRIVAGE)

Moules, crevettes et petits légumes

BABA AU RHUM

ou

NOUGAT GLACE TRADITION

I'ruit confits
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45 euros

CASSOLETTE DE GRENOUILLES AU CRESSON
ou
PATE CROUTE DE COCHON
De la (éte au pied
BOUDIN BLANC TRUFFE

ou
BAR EN CROUTE SAUCE CHORON

Purée a 'huile d’olive

CERVELLE DE CANUTS
ou
DEMI SAINT-MARCELLIN
dela mere Richard
FORET NOIRE
ou
COUPE MONT BLANC

Chocolat, chantilly, meringue, créme de marrons

Menw ZngorZ
14 euros
POISSON DU MARCHE
{ Selon arrivage

ou
POULET A LA CREME, FRITES

R

‘ COUPE DE GLACE



